OEMA 4°

Mua cuokevaoia avauktikou tomou Cola €xel oyko 250 mL kal meplExel 26 g Laxapng

(C12H22011).
a) Na urtoAoyiloeTe TNV MEPLEKTIKOTNTA TOU SlaAUpatog w/v % oe Laxapn. (Lovadec 6)
B) Na umoAoyiloete T cUYKEVTPWON Tou SloAUpatog o mol/L, pe otpoyyulomoinon
oto npwrto dekadikod Ynoio. (uovadec 7).
v) Oéloupe va mopackeudooupe €va StaAuvpa axapng 1 M (dtaAvpa Al). AtaBétoupe
Stahvpa Laxapng 2 M (StdAuvpa A2) kat StaAvpa Laxapng 0,5 M (StdAuvpa A3). Na
uTtoAoyloeTe Pe Mol avaAoyila OYKwv TIPEMEL va avapeifoupe Ta StaAvpata A2 kot
A3, yla va mapaokeudooupe to Stalupa Al. Aivetal otL o 6yko¢ tou StaAvpatog Al
elval (oo¢ pe to aBpolopa tTwv Oykwv Twv U0 SLOAUPATWY TIou avauixdnkav.
(uovadec 7)
6) H aomaptaun (E951) elvat pia tTexvntr YAUKQVTLKA oucia n omoia sivat 200 popEg
YAuKUTEPN amo tn Laxapn, dnAadn 1 g aomaptdpng npokaAel ylukutnta (on UE authv
mou mpokaAouv 200 g laxapng. H etalpeia mou mapdyel o avapuktikd BEAeL va
TIPACKEUAOEL VO UKTLKO TUTIOU «zero», oTO ONolo Ba aVTLKOTOOTHOEL TTANPWS TN
{axapn HE OOTOPTAMN. ITOXOC TNG €va TPoilov pe pndév Bepuideg, katdAAnAo yla
Olauteg kot ywa Swafntikouc. Na umoloyloete moOca g AOTMAPTAUNG TIPEMEL va
npootebolv oe 25 L avapuktikoU TUTIOU «zero», WOTE OUTO va €XeL Tnv Sla
YAUKUTNTA UE TO KAVOVIKO avapUKTLKO. (Lovadeg 5)

AlvovTtal ol OXETIKEC aTopLKEG palec: A(H) =1, A(C) =12, kat A,(O) = 16.
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